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Все установленное в производствеFIных помеu{ениях технологическое
исправном coc],orIIJ ии,

холодильное оборулование находи,гс,I в
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инвентаря с указанием конценl,рации и объемов применяемых моюIлих

имеется запас моющих и дезлIнdlицируlощlllх средств,

Во всех производственных цехах установлены раковины, IvIоечные BaII]Il)l

с подводкоИ цqдgдцФ, чей воды

заносятся в кЖурнал здоровья),
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суточная проба приготовленньш блюд, Отбор суточной пробы

осуществляет работник пищеблока в соответствии рекомендациями по

отбору проб.
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