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1.Общие сведения о юридическом лице

муниципальное автономное общеобразовательное учре}кдение

<Тохтуевская средняя общеобразовательшая школа>, год постройки - 1989 г

Юридический и фактический адрес:

ПерЙский край, сЪликамский муниципальный округ, с,ТохтуевВ, УЛ, Молодеясная,

д. 5.
Телефон 8 34 (253) 1 2673.
школа имеет следующие структурные подразделения:

<<ЖулановскаЯ шкопа - детский сад>>, находящееся по адросу: 6_18524, Россия,

Пермский край, Соликамский мУниципальный окрУг' с. ЖУлано"о-, У_л: {vльтчгц Д'25' 
..

<Тохryевский детский сад>, находящееся по адресу: 618507, Россия, Пермский

край, Соликамский муниципальный округ, с.Тохтуева, ул. Молодёжная, д.7.

<Затонская школ11), IIаходящееся по адресу: 618520, Россия, Пермский край,

СоликамсКий муницИпальныЙ округ, п. Затон, улица Советскаяо дом 4.

<ЗатонскИй детскиЙ сад)ь находящееся по адресу: 618520, Россия, Пермский

крайо Соликамский муниципальный округ, п. Затон, ул, Водников, д, 10А,

<<Тюлькинская школ11), находящееся по адресу: 618521, Россия, Пермский край,

Соликамский муниципz}льньiй округ, п. Тюлькино, ул, Мирао д,|2:
<<Тюлькинский детский сад>>, находящееся по адр9су: 618521, Россия, Пермский

край, СоликамсКий муниципальный округ, п. Тюлькино, ул. Лесная, д. 3.

Фамилия, имя, отчоство руководитедя учреждения Галина Владимировна Сойма

Лицензия на осущес""оa"ra образовательной деятельности: серия 59л01,

регистрационный номер Jф 00-04563 от 09 декабря 2019 г., срок действия - бессрочно,

выдана Министерством образования Пермского края,

сведения о наличии санитарно-эпидемиологического закпючения: имеются,

2. Ответственные специалисты за организацию и осуществление
п я

занимаемая
должностьшs Фио

1 ойма Галина Владимировна Дирэщтрр

2 Кочергина Ольга Александровна Специалист по оцрQч9 Jруда.
aJ костылева Алевтина Михайловна ЗаведующиЦдq9дД9]ром

4 Грошкова Татьяна Николаевна Заместитель дирек-гора

5 Эедурина Елена Владимировна Заведующий хо:4Ц9Iqgм

6 Дсипенко Евгоний Игоревич Заместитель директора

] 3ебзеева Наталия Ивановна Заместитель директора

8 Ромодина Татьяна Николаевна Старший воспитатель
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3. объекты производственIlого контроля, виды лабораторных и инструментальных

исследований, объем, кратность

3.1. Визуальный контроль

Н аuм енов ан uе мер о пр uяmuя Перuоduчносmь Форма учеmа

контроль состояния системы ОСВеIr\9НИЯ ежедневно

Контроль системы электроснабжения постоянно Акты замеров
сопротивления

Контроль состояния системы отоплония осенне-зимний
период - постоянно
летний период - по
мере необходимости

Акты приёмки

Контроль системы водоСнабжения
обоазовательного учреждения

ежедневно Журнал

Контроль состояния канаJIизации ежедневно Журнал
по графику Акты выполненных

работ

Контроль состояния воздушно - теплового

режима в помещении, соблюдение правил
пDоветривания

постоянно

Контроль качества уборки школьных
помещений

ежедневно Акты проверок в случае
неисполнония

Контроль содоржанием территории

учреждения

ежедневно Журнал

Контроль состояния учебной мебели (с учетом
мебеди по ростовым цруппам в каждом

учебном кабинете ОУ)

Ежегодно перед
началом нового

учебного года, затем
1 оаз в четверть

справка

Контроль маркировки учебных парт и стульев Ежегодно перед
началом нового

учебного года, затем
1 раз в четверть

справка

Контроль организации питьевого режима в
школе

ежедневно справка

ежедневно

Контроль контингента питающихся (1-4
классы, малоимущие и многодетные. .Щети с

ОВЗ. дети СОП. дети участников СВО)

еженедельно Акты и приказы по
питанию, тетрадь учета

Контроль гигиены приема пищи учащимися ежедневно График дежурства по
столовой

ГIолнота и правильность ведения и
оформления соответственной документации на
пищеблоке

по плану работы справка

a
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Качество мытья посуды
Условия и сроки хранония продуцI99

Исправность холодильного и
технологического оборудования
Контроль личной гигиены и своевременное

ие необходимых осм

Санитарное состояние столовои.
Акты, справкиКонтроль питания общественд9Цд9Iчtц99цФ

з-2. ные исследования
El Il КратностьJф п./п.

1 раз в год (1 проба)
1

, Вода водопроводная по санитарно - химическим
пока:}ателям (из рЕ}зводящой сетц)--

1 раз в год (1 проба)

4. Перечень возмоrкных аварийных ситуаций

Мероприятия по локализации
аварийной ситуации

возмоrкные
аварийные
ситYации

Последствия
аварийной ситуации

Информирование
об аварийной

ситYации
отключение
отопления

1.Темпераryрный
рожим ниже нормы.
2.Размораживание
системы отопления.

Еддс,
администрация СГО,
управление
образования, органы
Роспотребнадзора

Временная остановка работы
образовательного учреждения.

Авария
внутренней
системы
водоснабжени
яи
водоотведени
я

1. Инфицирование
объектов внешней
среды патогенными
микроорганизмами.

2. Пищевые
оц)авления.

3. Вспышка осц)ых
кишечных заболеваний.

Еддс,
администрация СГО,
управленио
образования, органы
Роспотребнадзора

1. Немедленно прекратить

работу столовой.
2. Провести мероприятия по

ремонту инженерных
коммуникаций.
3 .Провести дезинфекционные
мероприятия.
4. Провести экспертизу
пищевых продуктов.
5. Провести лабораторные
исследования после
ликвидации аварии.

Авария
системы
электроснабж
ения
отсутствие
электроэнOрги
и длительное
время

1. Инфицирование
сырья, полуфабрикатов
и продуктов
патогенными
микроорганизмами.
2.Пищевые отравлония.
3. Вспышка острых
кишечных заболеваний

Еддс,
администрация СГО,
управлени9
образования, органы
Роспотребнадзора

1. Прекратить работу столовой.
2.Провести мероприятия по

ремонту коммуникаций.
3.Провести экспертизу
пищовых продуктов.
5.Провести лабораторные
исслодования продтоваров
после ликвидации аварии.

Выход из
строя
технологичос

1. Инфицирование
сырья, полуфабрикатов
И ПDОДYКТОВ

Еддс,
администрация СГО,
чпоавленио

1.Ограничение ассортимента
блюд.
2. Прекратить работу столовой
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кого и
холодильног
о
оборудовани
я

патогенными
микроорганизмами.
2.Пищевые отравления.
3. Вспышка острых
кишечных заболеваний

образования, органы
Роспотребнадзора

2.Провести мероприятия по

ремонту.
3.Провести экспертизу
пищевых продуктов.


